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*VALORIZZARE

Conferire un valore
0 aggiungere un
valore

*‘MARCHIO




Denominazioni e marchi

* PERCHE’ una denominazione ?

* PERCHE’ un marchio ?

e >>> UN ELEMENTO DI IDENTITA’ e di
 RICONOSCIMENTO (nome e cognome, ‘ngiuria)
* PER far EMERGERE un prodotto e/o un territorio
- dall’oblio, dall’anonimato, dall’indifferenza

- per aumentarne il valore (“valorizzare”)
- Per RAFFORZARE il legame tra
prodotto, territorio, istituzioni



Denominazioni e marchi

OCCORRE UN LEGAME FORTE COL TERRITORIO
('origine 1)
| DUE NOMI “VIAGGIANO” INSIEME

* | marchi IGP, DOP, STG, BIO, Integrato,“Prodotti
di montagna”,DECO, i Marchi d’Area, i Marchi
collettivi




IGP
- Clementine di Calabria

- Cipolla rossa di Tropea-Calabria
,/, i N 0 \{\ ¢ - Patata della Sila
,.;."‘ I,, W\ '1{'\\ 5 ff - Limone di Rocca Imperiale

4;_ - “OLIO DI CALABRIA”
A == & - Torrone di Bagnara
. A s

- Oli: Bruzio, Lametia, Alto Crotonese;
- Salumi: Pancetta, Capocollo,
Soppressata, Salsiccia (di Calabria)
-Caciocavallo silano

-Liquirizia di Calabria

-Fichi di Cosenza

- Essenza di Bergamotto

- Pecorino crotonese
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* Valorizzare prodotto
* e territorio INSIEME
 Marchio RICONOSCIBILE ed UTILIZZABILE

FATTORI DI ATTRAZIONE

- Paesaggio e architettura —
TRADIZIONI (feste, sagre,
artigianato)

- GENUINITA’, ambiente e
biodiversita

* COOKING SHOW e MENU a base
dei prodotti a marchio

 Prodotti a marchio
 Prodotti TRASFORMATI a marchio

e Strutture RICETTIVE e di
RISTORAZIONE




Azioni di promozione
e marketing territoriale

Riviste locali, regionali e
nazionali

Web e siti on line




Azioni di Marketing territoriale

Fattori di attrazione 2
Sistema e ’—2—\
ASPROMONTE
TERR |TOR I O Parco Nazionale
/ %ﬁ” |
Crrta DE/I‘SAPORI
PRODUZIONI

Prodotti di punta, tradizionali, conosciuti

Eventi esistenti (fiere, manifestazioni),
eventi da creare (DECO su DECO., villaggio Deco, ecc.)

COLLOCAZIONE IN RETE (distretti, c.v.) ed esigenza di MARCHIO


http://web.comune.calenzano.fi.it/portale/area-di-upload/ufficio_relazioni_con_il_pubblico/loghi/logo olio.jpg/image_view_fullscreen

Obiettivo del progetto di marketing territoriale

PRODOTTO “EMBLEMATICO”
PRODOTTO TRADIZIONALE

PRODOTTO RICONOSCIBILE

PANIERE DEI PRODOTTI IDENTITARI DEL
COMUNE o DEL COMPRENSORIO
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Le Tradizionali \

PRUGNE 1
o

1NOW

Prugne secche
non denocciolate |




‘Allq L [ ° ® [ [ ]
Ley  Tradizionali “Prugne di Terranova” o “Pruna di frati”
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Prodotto e lavorato da

PRODOTTO: Prugne CAT.:I PESO:1Kg

VARIETA’:
Prunus domestica - cv. “Prugne di Terranova”

ORIGINE: Terranova Sappo Minulio (RC)

; CITTA DI

TERRANO
IS APPO MINUL

" 2
Ygne qgi Terra'f‘o\J

Terranova Sappo Minulio (RC) g N 1y 0.0. N°0032148/RC/OP/04
www.prugnediterranova.it O.P. COPAM - Varapodio (RC)

PRODOTTO:

ARIETA’:
mv domestica - €V

ORIGINE: Terranova

O.P. COPAM -




Le tradizionali Prugne di Terranova, sono denominate anche
“prugne dei frati" poiché introdotte dai monaci fin dal '500.
Di forma allungata, dolci ed aromatiche, verdi fino a maturazione
con riflessi oro e viola, le Prugne di Terranova vengono coltivate
in maniera naturale dagli abitanti del piccolo comune ed hanno
ottenuto il marchio De.C.O. (Denominazione Comunale di Origine).
www.prugnediterranova.it

Den ftraditionella Plommon i Terranova, kallas ocksa "Plommon
bréder" som inférts av munkar since'500. Den avlanga, séta och
aromatiska, gron fill forfallodag, med guld och lila reflexer, plommon
av Terranova (Newfoundland) odlas pa ett naturligt satt som invanarna
i den lilla staden och har erhallit varumarke De.C.O. (Méarke Ursprun-
gsbeteckning Kommunal).

e AL
"@: CITTA b6 SAPORI
"o oh (#48T"

Prodotto e confezionato da/
Producerad och férpackade med:
Compagnia delle Feste sri
Campo Calabro (RC) - Italy
Per / For:

Coop. Agricola “Terranova”
Terranova Sappo Minulio (RC) - ltaly

Ingredienti: polpa di Prugne di Terranova (60%),
zucchero (36%), acido citrico, pectine di frutta
Ingredienser: massa Plommon i Terranova (60%),
socker (36%), citronsyra, pektiner av frukt

Valori nutrizionali medi/ |100 gr e
Ger i aril a : 100 gr

Valore energetico/Bransle varde: 249 Kcal (1056 Kj)
Proteine/Protein: 0,0 gr

Carboidrati/Kolhydrater: 62,0 gr - Grassi/Fett: 0,0 gr

Da consumarsi entro: vedere sul fondo

Forbrannas fore: se botten




ON IL PATROCINIO ol

=5 Provincia
@ i Milono
£SSORATO ALTURISMO

Y. provincia di
Reggio Calabria
LLE ATTIVITA PRODUTTIVE

Tl‘adiﬁ()na] Tradit
lums 0D

3 of Pflau:
Terranova | Terra.. va



Lo Tradisionali
PRUGNE *

SECCH

Prugne secche !
non denocciolate

Le Prugae secohe i Tevvapaed D200
I Prvina di Fran

‘*“ : L udtreadin i
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e PRUGNE DI TERRANOVA

SAPPO MINULIO

Citta del SS. Crocifisso

DISCIPLINARE DI PRODUZIONE
e di utilizzo del marchio

REGOLAMENTO COMUNALE
per |'istituzione della De.C.O.

CARTOGRAFIA TEMATICA

gERRANOVA
e e APPO MINULY
Ygne gj Terran®




Cirta di Terranova Sappo Minulio (RC)

Disciplinare di Produzione
e di Utilizzo del Marchio
“Prugne di Terranova — De.C.O.”

ATTA DI

TERRANOVP‘
APPO MiNULL \,a
“Ugne qi Terran®




Art 1- Acopi

II presemie Disciplicars proposito dal Commme di Termnorz Sappo hloalio
(RC] pelllambito del progetto mteprato di sv2oppo temitooale e della
valorizzamone della fadironale Fropea di Terranara & a camtheres volontang &
w2 compoes d2 g T acticol & di o 3 alleprts. Wi adeniscono L aziende agricale ed
aproaimentari (ADERENTI) che intendono, con la propoi attivitd, ovvers col
rispattas del presents Disciplimare, valodzzame = promacvere la Prosna di
Terranowa, altren detta “Pruma di fag”, tramite L suma  eclivazione,
trasiormezions, commercnlzzazions, promozione & TRlDOZzAzioEs D guOAmiD
prodotio a Depominazicnes Commale di Cogne [De 00 secondo le Enalita
prepaste dzl “Reploeente Camumal fer fo fobfamene dalls De & 0. ([Dewooriramisne &F
Comemade i Oipiee) ¢ comcermiome s mpavckio per 17 prodarte “Swnme & Termomors Sabps
Minulis"” sfvesr detto 'Fragwe & Termmmswa” o tradipismaleenty “Praws o fan”
(AEGOLAAMENTO

Ulteriore scopo del Disciplinare, & quello di parantire 21 consumator, Porigine
dellz tradizicnale Prugna di Termamora, nowche di garantire agh Adersat 1z
ginsiz promozzoae tramite l2 oppormoe diffunone = dimalprziones del Alarchio
"Fropne i Termanora — De &0,

Art 3. Andic

L'aziope di comtmallo {audis) o mento 2l applicaziase delle regale del presente
Disezplmare ed in mento al cometto ntilizzo del marckio “Foagea di Temnor
= Dwe 007 da parte dell’ Aderante viene suercityta da parts del Froponents iz
mecondo quaests poevisto dapli arit. nd, o4, n.5, del Eegalamento & iz oells
ulterzoni eventuali forme comcordate con I'Adeeare

Cio nello spinto della colhbomziops reciproca, 2] fee di eggiuapece gli scopl
prefizzan dal presente diseiplizars.

Art J— Utilizza & repolamentazions del Aarchio

II Alarchio adotizto per le “Foagoe & Terrnova — DeC.00. & costbaito dal
marckio DeC.0. propmo dellAN.CI. sal gule mees opocat 12 dicibaca
“Citta di Terranova Sappo Mimmlio™ di eolore hiapeo su fordo bl searo e la
dietrara “Fragoe di Terramorz” di colore bl 5w fondo bianeo (ALLEGATO &,
l al presente Discaplinare]

Tl marckio “Foagee di Teranora — DeC000" & un marchio di propriesd del
Commae di Terramora Sappo MimpSs [RC). Esso wisne comcesso im mso ags

Drszipiimare d Prodwdone ¢ dY Lidzoo o Merckin “Frugee & Terrasoss - DeiC0L" 1

Aderenti 2l Dasciplicare cke mrnlaes i repola con Pappimzioes dello stesso.
Lnzo del lopo da parte dellAderents & liberamente consentito sul prodotio
freseo o trasformato & sne confezioni, wal proprio muateriale promozicoale, su
materale di comuaes wilizzo, 3ol proproo s=to miernet, nell’amboto di propoe
imizigttoe = muanifestazioni, ece. secopdo goanto poevisto dall®are. 4 del
Repolamento.
La copcessione del marckio =/ o I'mtodzzeziaes 20'nwy del marekio possono
Eszers  soipess  femporameaments o 0 revooxte  defieftvaments  cae
provredinsento motivato da parte del Sindaco, med sepaent cast
2) modfica o inferrenpata memeapra des  requositi  debdest
all’azienda coacessionuna assoppetizia al presects regolamzenio
commezale;
b) imademapienze o non ossecrapza di tabo o & parte del
Disciplmare & Frodazions & di Utlizzo del Aiarckss;
¢l abmso o difforme uthzzo del muacchio fale da acrecare dapao
all'immaging del comaes & dells aziepde operanti repolarmsente;

At 4 — Caratterizzazione del “3usino di Terranova™ cod. “Frugna di
Terranowa” o “Fruna di fari™

2} Camatterizzazicme del fatto e della phanta

Col termine “Pragea di Temanory” o “FProme di fan” @ imtende la specifiea
variefa della specie di susimo Preser sheperfiog. Essa comineis la faze di fiocibara
im pennaic-febbraio & la fase di allepagione toa marzo od aprile. A fime aprile &
possibile apprezzare i primi frarticini b cul mamrazione completa arrema ta
laglio & settembme.

Il fratio, di colore verde anche a ppturazioes (o alound casi con rffessi domo
o violacel) = prezesta chlvmgo (con epicarpo riceo di proina), di dimessioes
variahili tra 3 & 4 cm e dizpvetro medizng tra 1 & 1,5 em, palpa compatta paco
waceosa @8 colooe werde (& werde-ziallp guando srampharz], secar malto
srilipprto farlmente evimibile.

La camatterizzazions mocfologics completa delly eultivar “Fruns di fad” & stata
effettuata dal Dip. “EE 5 A F° dellTenrecsicta degli stods Aesfrrrawea & Repgio
Calzbra, i ool itz vensooo riporat nelPALTEGATO o 2 2l presence
Diiscaplmare. La camatterizzarione fotoprafica wiene ripoctaty nel’ ATT.EEAT
8. 3 al presente Disciplinare.

b} Caratterizzazione organcbettics del fratto

Drssipiinare d Prodwsone o o [tsse o Marckis “Frugee di Terramars - De 000" 2



II foatto della “Fropma di Terranowa™ presenfa upa slevata copcemtrazione
zaccherips Tale concentrazions varia | termini @8 meremento ssporenziale da
ginpeo a settembes. La croccantezza del prodotto warda 2 seconda di elements
imerenti 2o stato Etosapitario dello stesso ed il prado di maharesione. Fertanto
al sapooe b “progoe dei frat” somo molto dolel ed aromatiche coa petrogaso
persisterts wegetale [erhacea) & fresco e lascizno in boeea aea gradevole
sensazione di acidnlo sl Enale.

At §— I requisid obblioaton

L'Aderete, si mnpegna 2 walorizzars il prodotto todizionale “Progma di
Terranora” alirimert dette “Frama &8 fras” praducendols, traformasdaolo,
commerciairrandalo secomdo le tecniche & le regole esposte di sepuaibo, nonche
roamertedo cle al ooose del prodotto 52 lsza quello del Comaee = della

commuity di Terrapors 3 F. & vicerersa.
gl I prodotto e b sva coltrazicnes

I fratto “Frugpa @& Terranowa™ o “Froma di faf” deve essere goello
exclmsivamente definito dall’art4. Eszo puo derivare da quelle piamte definite
dall'art 4, s;amp esse sponfames o coltvate [ottemmte d2 marza o innesite sa
altre portiepesta] & present ssclnsramente pel terriborio del comvome di
Terranora Sappo Aimmbo o in ares limitrofs definibili “fasee cwscinette™ con
una estenzicae & distanzz non supeciors ai 200 m dal confne comaeale. Esso
noa pac derivace dalle vaget di susing cosiddetts “commercili” o da alte
variet2 di wasmo diverse da quelly defimita pelfare. 4, denomireta “Frogea di
Temnoma™ e cooposcini come “Prona ¢ fag™

E’ ponsertita la potarora di alleramento, di ringicranimerta & di produzioes, 12
concimazione & limigizione ponche eventuali trattament aptiparassitard nej
limiti consenciti dall'agriccltura  mtegrata  [amspicahile & TIapplicazione
del'2gricolturs bialogie].

Fer guanto cooceres la seelts del portimeesto & le comsepuenti indicaziorei
relapre al'ottimizzaziome delle tecmicke colarzli, si dmasndy o osolod @
specifica Seerea intraprese da parte della Facolta di Agraria di Reppio Calabria
Dip. GESAT) ed altr enti ed istitats di fieerea, ottenshill enfro alewnd amei.
Tali psulafi farammo pacte del presemte Disciplimare, @ quale pofra essere
opportunaments irtegrato

b} Lavoraziome, cowmservazioms, cooferionaments, capmercizlizrazione
del prodatto fresca.

Drssipiinare di Produrdone ¢ dY Dt so o Marckin “FPrugee & Terrasors - De 000" .

La piriraa selezione & ivomzione de] prodotto deve avrenine presso l sede o
Faziepda dell’Aderente la quale dewe sssere st alVinceremo del territorio di
Terramora Sappo Minvlic, ancle 22 fref des comtreli previstl dall'art 4 del
Hepolamento.

La comsarmaziops la lavooaziope ed i coofericmapaepte Exalizzet alla
commercidirrazions possono essere effethaati anche presso sooftare di
lrroraricos idooes, cperand al @& foori dei comfini commali, gparapfesdo 1z
rintraceiabdira dell’origine del prodotto

I comfeziomamerts deve asveniee secoads modaliti che poeservies le
caraiteristiche organoleticks & morfolopicks pecalian del prodotto freseo = ne
consentano la massima viuhikt & ceonoscibdit. Inoltre il confezionamerto &
la commercializzazione doviznno avvenire secondo modalita e stapege di
marketiey che copsentapo di esaltare ed evidemzizre 1 marchio “Progma &
Terranora - DE O™

) Condiziomamento & trasfornuaziane del prododto

Tradiziopa'mente con 2 “Frogna di Termapor™ mengono cealizzate confertare,
dolei da fomo ed alire pistanye tradiziceali tra cni b= prosne sssccate. Per
quanto coneerne la possibilita della produziome di confetturs extra, di progne
secche & poapee arompatizzate (nooostance [a bassz mesa 2 cansa del seme malio
sriluppato) momche di alad degivet, s& pe ampica a redlorazions & Iz
diffnsicne.

Il prodotto puo essere trasformarto = confezionato anche con I'ansio di alere
azriende del settore ma secomdo modalits che comsentang la massiesa
fcoposchilia del prodotto & secoado strategie di marketing che permettano di
eraltare ad evidenziare, tramite packasies oppocumo, il marchio “Foagna 68
Terramora - DECOM.

Eveninali ecaratieristiche orproalettiche = chimico-fisicke del prodotio
condirionate o trasfocmacte che verranno stabdite n sepusto a specifici soodd,
fcerchke & sperimeptazioni farammpo parce del presepte Disciplinare, i guoale
POt essers oppormaments miegrabo e modificato.

Art. § — Validazione & certificazions
Il presente Disciplinare, puo essere validato da Emte di certifcaziome terzo 2/0
pwo essers assoggettato 2 certificaziome secondo eventuale ed appropdata

morma UNI EXN IBD se dfenoto oppormooo difAderesmte & previa

Drssypiimare di Prodwsone ¢ o Didhzoo Jed Mlarchio “Frugee di Terramows - De 00" =



copmmirazione al FPropomente, per come poevisto del'ant  Ja)  ded

Repolamento.

Ant T — Assogpettamento i controlli

L'Aderemte =i riioggeta ai control previst :L'|.lP|:|:-1:-:-|_-:|:|.l:- oTTerd si Ipegna
ad adottare Ay &0 § poesente Disciplinare sottoscrivendo P Awtodichiarazione
(gia prevista dall'art. 4 del Regolamento) ai sensi del DFR 443,/2000 (amt . 48
e n 47) cor la gquale & produitices (o i @ppressntante lepals n caza di sogpetto
collettivg) si “mmpepma ad spplicars i Diseiplicers di Prodazione & & Utilizzo
del Alarclio = di esser= dospomibile per evemtnali contmolli e werfiche di
confarmita rispetto al medszima®.

ALIEEATO I
Lago del Marchio “Fragea di Terranora De 07

ALTEGEATD I
Carattedzzaziaze marfologica & pomclogica della epltivar “Frama di fad™ o
"Frapma di Temaeora™

ALLEGATD 3
Carptterizzariome fotoprafica della “Frapma di Terrapova™

MNata

I7 presense Dissiplinare & stato wilardiare nel 2008 dals Tiwdio terwics agrowamis F&F vl
— Rugmis Calabria of aperosads mells s wernsme deieiive sl nmdasy Talvarser Fan ¢ gl
cemapts comuealr &F Tereawsvs Sppde Minels (RC]L Thnt ! dinn rremas ©2005,
FRR AR eRa. &

Deszipiinare d Produsione ¢ dY LRikzse o Morcks “Prugee & Terrasows - D00 5

AILEGATOn. I
Logo del Mazchio “Pragea di Terranoma De C.O7

CITTA DI

TERRANOVP‘
APpQo MINUL
“Ug

Dscrplimare di Prodiarone ¢ di LRalz00 ded Marckio “Prugee & Terravors -

\
ne dj Terran©

De.CO."



AILLEGATOn.2

Caratterizzazions morfologica della cultivar “Prugna di Terranora™ o “Prusa &

fran”

ROCOO0 MAFRICA, PAOLO PELLEGRING

Dipartimerto di Gestione dei Siztem Agran e Forestak (GESAT)

Urniverity deghi Studi Medienmawss di Regzio Calabria

PIANTA

Portamento:
Vigona:
Tronco:

Correccia:

Colore corteccia branche:
Colore corteccia rami:
Dimensione gemme a legno:

Posizione gemme 2 legno:

tendenz. aszurgente
media

£ocdo%o

rugosa e serepolata
gagio cizered
bouzo aroszato
piccole

quau distaccate

Docplivare d Prodicione ¢ dY LRakzzo ded Marckin “Prugee & Terravors - De OO0

FIoRE

N* fiori/gemma ferale:
Lungh. del peduncalo {mm):
Lunghezza dei sepali:
Tipo di corolla:
Dimensione delia corolla:
FPosizione de: petals:
Colore dei perals:
Forma dei perali:
Dimensioni dei perali
Altezza (mm):
Larghezza (mm):
Unghia:

N*© srami/fore:

Epoca di foritura:

Décyilimare di Prodhodone ¢ dv Lidkzze ded Marchio “Prugee di Terravovs - De COL"

IoL2Cex

grande

2 coatatto
arrotcadata
13.0

108
svidents

278

1*decade di apzile



Foaria

Lunghezza del picciolo:
Dimensioni delle giandule:
Forma delle glandule:
Di ors s
Altezza (cm):
Largherza (cm):
duperficie:

Forma:

Colore delia pagina supenare:

3pessore:
Asperto:

Forma dell'spice:
Forma della base:

Asperto del margine:

7,0

39

piccola
elittuco-allaugana
verde scuzo

sottile

lezzermente ondulato
1ppustito

rastremata

crexato

Désciplimare di Prodioione ¢ dv LRalbzzo ded Marchio “Prugee &t Terravovs - DeCO"

FruTmo

Feaszo (g): 244

Forma: elZzzoidale
Colore delia buccia: vezde gallazizo
Fresenza di pruina: elerana

Linea di surza: poco evidente
Conformazione dellz base: faztremata
Conformazione dell'apice: subcoaica
Cavita peduncolare: aszente

Colore delia polpa: Zalo-vezdogrolo
Sapore della palpa: molto pradevole
Aroma della polpa: medio
Consistenza dellz polpa: W

Aderenza polpa al nocciclo: aon adecente
Epoca di marurazione: 2' meta d: luglic
Dinctpitnare d Prodicione ¢ di Liskzs del Marchio *Prugee & Terravova - De.C0." 10



AR T TR T DL LA
A

verde-grallaatie son i legees

sovramskaie fiades vl

Intensith della prose:
elevana

Rugginoaizh:

nascrle

PARAMETIRT FIO-METRAT 813

ARG T RCT DRE FRL T

Vaolame {mmlj: 27

Peso (gh 244

M amerrn polase (e 45,7

Iharnie i Lrachversale & s

(e 31,0

[mamerrs rasversale momims
finen): 208

Rappaorts diametneo: 1,43

lLunphezzs peedimecdo {man 206

Epessone peduncols (mm): 14

Rapports polpae foscciole: 22

St sobubsili totall (*Beix): 19,5

Aidivh (%5 ac. malsco): 1.3

Desepiimane di Produsdone o df [Rizoo o Marcko “Fruger & Terravors - De 000"

11

ENDOCARPO

FPezo (g):
Alrezrza (mam):
Larghezza (mm):
Spessore (mm):
Forma (visto &t fronss):
Forma (visto &t loss):
Asperto delle facce:
Conformazione dellapice:
Conformazione deils base:
Creses venrrale:
Szico dorsale:

11

276

120

Disctplinare di Produione « df Lz del Marchio “Prugee & Terravors - De 00~ 12



AILLEGATOn.3
Canatterizzazione fotografica dells “Fragna di Terazom™

Fotorn 1 - Fion

Foto i € — Ramn can foth et

Dsctplinare di Produsionse ¢ dY Lalzso ded Marchkao “Frugee & Ferravors - DeCO" 13



Citta di Terranosa Sappo Minulio (RC)

Citta di Terranova Sappo Minulic [RC)

REGOLAMENTO COMUNALE

PER LA ISTITUZIONE DELLA DE.C.O.

(DEMOMIMAZIONE COMUNALE DI ORIGINE) E
COMCESSIOME DEL MARCHIO, PER IL PRODOTTO
“SUSINE DI TERRANOVA SAPPO MINULIO” ALTRESI
DETTO “PRUGNE DI TERRAMOVA® O
TRADIZIOMALMENTE “PRUMA DI FRATI”

REGDLAMENTD DOMUNALE

per la istituzione della De.C_0. [Denominazions Comunale di Origine) =

concessions del marchio per il prodotto “Susine di Terranova Sappo

Minulio™ altresi detto “Prugne di Terrancwva®
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frt. 1 — Oggetto del Regolamento

Il presente repofamento ha per ozzetto istituzione del marchio De 0.
[Denominazione Comunale di Origine) & |3 disciplira per 'attribuzions del
marchio stesso, relstivamentes 3l prodotto denrominato “Progre  di
Terranova Sappo  Minulic™ altresi dette “Prugn= di
Terranova® o tradizionalmente “Pruna di frat” (ed ai suoi derwvati] in
guarto prodoto ortofrutticole carstteristico, radizionz'e ed sscfusivo del

STOricaEmenT

comprensorio, il gquals viene rtenuto patrimonio naturale & rorale di
grande valore economico, storico-culturale = turistico per il territoro
comunale.

Art. 2 - Riferimenti legislativi e finalita del Regolamento
Il pres=nte Regolamento vienes stlato ai sensi della seguente legislazione:

- legge dell'd giugno 1980 n. 142 e successiva legpe del 3 azosto 1599 0
265) che conserte 3 Comuni |z facols di dsciplinare nell’ambito dei
rincipi sul decentramenso amministrateo, la materia della valorizzazione
dellz attivita agro-zlimentari tradizionali che risultano presenti nelle
diverse realts territoriali; - artt. 3 e 13 del T, delle legzi sullordinamento

dalla

riguardanti le attivits agro-

presenza i espressioni | popalasi

afmentEri, in quanto rappresentanti di un rilevante patrimoenio oulursle

pUoalico [rathcato Dalls LEZge Lostiuzona & N, 3 08 15 oobre 2001,

- 0. Lgs 228/01 [Legge di orientamento in agricoltura) in merito 3lla tutela
dei terrivor con produzioni agricols & particolare gua'ita & tipicita, per oo

il Comune & tenuto @ tutelare & & garantire § sostepno @l patrimonio di
tradizioni, cognizioni ed esperienze relative alle attivita agro-alimentars
riferite 3 guei prodotti, loro confezioni, sagre & manifestazioni che, per |3
lorm I:i|:|i|:i.—". locale, sono motwo di particolsre interesse pubblico e, come
L i iLdi izzazione:

- L. R. 16 amprile 2002, n. 19 [:Norme per la tutela, govermo ed uso de

territorio - Legze Urbanistica dellz Calabriz) per la quals il Comune
rel“ambito del proprio PSC 2 tenuto & walorizzare le produzioni

agroforestali & 3 salvaguardare il walore naturs’e, ambientale =
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passazEistico del territorio nel rispetto delle  specifiche  vocaziond
produttive, owvero @ garantire lo sviluppo di attivits agricols sostenibili.

Tutto cio anche tramite Fassunzione di adeguate iniziative e forme

- - -

e 'sttribuzions di marchi collettivi df riconoscmento & O origine
geografica [private label], nel rispetto & s2nza contrastare mirfmamente I3
rormatva comunitaria & naziorale di dferimerto (relatvamente zlle

produzioni agrozlimentar tipiche & 3 marchio di gualits owero zlla
protezione delle indicazoni geografiche = delle denominazion’ d'origne dei
prodott agricedi & alimertar come previsto dal Bes, Ce 510706 [=x Bez. Cee
208192 pertanto il prodotto indicato con la denominazione “Prugne di

prodotto @ marchio ad “indicazione di origine geografica semplice” da
tutelare (zul’a scorts delle sentenze dells Corte di Givstizia evrooe=z de
1892 & de! 2000 rispettvamente denominate “Exportur” & “Warsteiner”) e

Cio premeszo, il preserte Regolamento ha come scopo precipuo, tramite
I'istituzione, attribuzione & promocziore di specifioo marchio De 0.
{definibile, se ritenuto ocpoortuno, anche piu semplicemente DE.CO.:
Denominazions Comunale], quefle di sahaguardare dal rischio di
estinzione, nonche di valorizzare ed incentivare |z coftivaziore, produzicine,
eventuale trasformazione & commercalizzaziones di un prodotto agricolo
storicamerte emblematico del f=rritore comunale, daMalts valerzs
termini di identita e tipicita locale, denominato “Susine di Terranova Sappo
Minulic™ altres) detto stosicamente  “Prugna  di
tradizionalmente “Prina o frati®.

Terranova”™ o

frt. 3 — Ambito di applicazione del Regolamento & del BMarchio “Frugne di
Terranowva — De L0,

3] U'szione de! Comure nell’sttuazions di guanto previsto dagli soopd del
presents Regolamento, s manifests e consiste  nellistituzione =
concessione di marchio De.C00. ([Denominazione Comurale di Origine],
guale marchio colettivo privato da attribuire @l prodotto “Prugre di
Terranowva” con finzlita promozionali & di tutela. Il marchio viene concesso
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ool fine principale di censire &d attestare orgine del prodotto “Prugne di
Terranowa”  irdiperdertements  dalle  caratteristiche  organolsttiche
peculizri del prodoto. P marchio wiene inoltre conceszo col fine di
garantire le peculiarita e la gualits de! prodotto, intesa quest'uliima come
I'insieme delle caratheristiche intrinseche &d estrinseche (anche riguardo 2
processo di lavorazione eventuzle), previste e riporate dallo specifico
Disciplinare di produzione |vedi art. 7). Uiteriori forme di certificazions o di
semplice validzzione del marchio “Prugne di Terranowa — De .07 &fio del
relativo Disciplinare da parte di En? terzi di certificazione, possono essere
attvate dai sogzetti concessionari del marchio, previa comunicaziore 2
Sindaco di Terrarowva Sapoo Minulio.

b} L'azione del Comune per la valorizzazione del prodotto “Prugna di
Terranowa - De.C.0" si conoretizza anche tramite forme diretste &'c di
coordinaments nonche forme indirette di partecipszione & sostegno di
attwits i promazions, t=crico-scientfica & storics, o
programmazione integrata = progettuale per o sviluppo integrato & |3
valorizzazione turistica del territorio comunale, finalizzate anche 21 migliore
conseguimento delle finalita di cui al precedente articolo.

ricErca

c] Lazone de! Comure per la valorizzazione de! prodotto “Prugne di
Terranowa - De L0 si espfcta inoltre tramite 3 promozones ed il
sostezno economico [nei limiti defe ricorrenti compatibilits di bitarcio o
ricercando forme di sponsorizzzzions ad altri Enti] di guelle iniziative e
manifestazioni sia proorie che esterne proposte da associazioni, sogpeth
privati singali &d associzti, finalizeate alfa valorizzazione del prodoto & del

marchio “PFrugne di Terranova - De 0007
frt. 4 — Concessions ed utilizzo del Marchio

3] Lutlizzo del marchio “Prugne di Terranova - De.0.007 (cosi come
definite dall’&rt. n. 3 & dall’Sllezato n. 1 del DNsciplinars] viene
concesso esclusivamente alle imprese agricole ed agroslimentari
[cos come definite dalls legisfazione vigente) che ne fanno richiesta
al Sindaco in quakta df produttori =fo trasformatori del susino di
Terranova Sappo Minulio, inteso guest'ultimeo quale varets storica
& caratteristica, altresi indicats come “Pruna di frati®, spontanea o
woltwata, necessariaments conforme & gquanto  indicato  dal
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b]

d]

fi

cl

Disciplinare di produzione & prodotta esclusivamente zll'interno del
territoric comunale di Terranowa  Sappe Minulio (e fasce
“runcinetto” limitrofe come previsto dalF&re. 5 del Disciplinane];

Lz corcassione de! marchio & I'svtorizzazions al suo utifzzo da
garte del Sindaco deve svvening:

oreviz werifica & controllo ge wisu dell’arigine & dells caratteristiche
de| prodotto;

oreviz sttestazione di conformita del prodotto 3! Disciplinare di
produzione da parte di un sgromnomo o altro tecnico agricoho
abilitzto per conto del richisdsnte:

areviz verifica della complstezza dslla documertazions necessaria
conssTerte in:

Richiesta su cartz |foera di concessione ed utilizzo del marchio
“Prugne di Terranova - De.C.0." da parte del titalare dell’azenda o
del raporesentante lezzle se trattas di cooperstiva o consorzio,
comaleta di indirizzo & recagit telefonic;

Copia della P. IVA, iscrizione alla TdC, documento di ‘dertits = C.F.
del groduttore-trasformatore (o del rappresentante legale se

P sindaco,

tratt=sidi mnp:riiiu- nmnsn'ziu].
Elenoo degli sppezzamenti da cui si owiene # prodotio, indicanda:
fogfo di mappa catastale, particel’a catastale, n. o piante di susino,
dati anagrafici de! propristaric = del conduttore de! fondo |se
diverso);
Plan‘metria & relazione descrittiva del sito owve wiene lavorato-
confezionato /o trasformato |se prevista) il prodotto o del sto owve
siintende operare;
Belaziorne ilfustratva dalla guale si svince ove = come wie=ne
collocate o % intende collocare il marchio [fomo] rispetto zlla
tipologa di confezipne del prodotto fresco o trasformato:;
Lutedichizraziors zi sens del DPFR 42572000 (artt. n. 26 & n. 47) cor
a quale @ produttore [o il rappresentante legale in caso di sopzetto
collettiva) si “impegna ad spolicare il Disciplinare di Froduzione e di
Utlizzo del Marchio & di sssere disponibile per eventuzli controlli e
verifiche di conformita rispetto 3l medesimo”.

il guale rilascia Matestato @ concessone owveno

Fauvorizzazione all'utilizzo del marchio “Prugne di Terranova De.C.0°
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secondo quanto previsto dal presente Regolamento Comunale, puo
avvalersi per espletare |z preventiva funzione di werifica & controfio, di
un'appositas commissione consiliare oppure delass=zzore @l ramo
oppure dellFufficio tecnico comunale. |l Sindzoo & @l soEpetti incaricati,
se ritenuto necsssario possone @vvalersi dells consulenza @ un t=crico
apricodo abilitato.

d] L'attestszione di concessione ed autorzzazione di utilizzo del
marchio, viene numerats progressivaments in relazione alls richieste
evase & soddizfatte. Lla richiesta di concessione ed avtorizzazione d
utilizza del marchio deve essere rinmovata annualmente da parte
dellmpress agricola o agrosiimentzre concessionaria del manchio,
tramite la pres=rtazions= della medesima tipologia di documentzzione
succitata ed utifzzats per i primo anno.

Il sindaco, secondo le modalita ctate, rinnovera o meno quella specifica
attestarione-autorizzazione & ne dars comunicazione sllaziends
richiedente tramite letters raccomandsta & tramite pubblicazione
sullalbo pretorio.

frt. 5 — Revocs dells concessione & dellfautorizzazions dellfuso del
marchia

Il marchio collettive “Prugne o Terranova De 00 e di proprista de
Comune di Terranova Sappo Minulio. Esso viene concesso zlle aziende
agricole &d agroalimertar che ne hanno | requisiti cosi come indicato nel
precedente articolo, unitaments all"autorizzazione per 'uso del marchio

Ls comcesswone de=l marchio efo 'svtorzzazione slluso del marchio
pPOSSONO Essere sospese temporaneaments o revocate definftivamentes con
proveed mento motvato da parte del Sindaco, nei ssguenti casi:

&) modifica o intervenuta mancanzz dei requisti richiess
aMazienda assopsettata  al  presente
resolamento comunale;

b} insdempienze o non osservanzas O tutto o di parte del
Disciplinare di Produzione e di Utilizzo del Marchio;

concessionaria

c) abuso o diforme utilizzo d=l marchio, w=le da arrecare
danmo alfimmagine del comune & delle azende ooerant
resolarmente;
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frt. & — kstituzione del Registro comunale dells DeC0. “Prugne di
Terranowa *

I Comune si dota di vn registro ufficale in coi snnualments wenzono
censite be aziende che fanno richiesta di concessione del marchio “Prugnie
di Terramova - De L0007 viens inoltre indicato il numero di autorizzazione
progressiva attribuito (ved® articolo rno 4 comma d) per le aziende che
ottengona Fautorizzazione. el registro vengono anche indicati eventual
revoche di avtorizzazione all'uvso del marckio. Il registro viene detenuto da
Sindaco ed in copia preszo "ufficio teonico comunale.

Art. 7 — Il Dizciplinare di Produzione & di Utilizzo del Marchio

a) Il Dosciplinare df Produzione & di WUtilizzo del Marchio “Prugne di
Terranova — De.C0." & lo strumente al quales devono stteners e
aziende che richiedone |3 concessione del marchio ed il Comune
che ne concede & autorizza Muso.

k] Il Disciplinare, realizzato da tecnici espert, fornizce e regole che
disciplinano la coltiwazions, la produzione-trasformazons delle
“Prugne o Terranova” & che ne sarantiscano e caratberistiche
peculiari nonche fornisce le regole sull’utifzzo & le caratteristiche
del relative marchio De.C.0.

¢} Il Disciplinare puc essere intesrato & modfoate perodicamente da
tecnici esperti su richiesta dellamministrazione comunzale anche in
sepuito 2d indicazioni fornite dale aziende produttrici. Le eventuali
modifiche &d irtegrazion’ apportate 31 Disciplinare devono essere
comunicate dal Sindaco al= aziende concessionarie del marchio,
prima del rinnovo annuale dellz concessione d'uso del marchio
SIEEIO.

g] Il Dizcafnare & corsultabile presma ufficio tecnico comunales.

e] Evertuvali certficazioni o validazioni del marchio “Prugne di
Terranova — De.C0° =fo del relativo Discpinare da parte di End
terzi di certificazione, possono essere realizzati 3 carico dei sogget
concessionari del marchio, previa comunicazions al Sindaco di
Terranova Sappo Minulio. Le certificazioni o le validazioni da parte
di Enti terzi di certificaziones sono comungque subordinate al rilascio
£ rinnova annuale dells concessione ed sutorizzazione alluse del
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marchio da parte del Comune (&rt. 2], Tale clauscla deve far parte
gzl comtratte stipulato tra Emte di certificazione ed impress
certficata.

frt. 8 - Riferimento & connessione alle normative comunitarie, nazsonali e
regionali

Le indicazoni & le norme di cui al presente regolamento, siispirano alle
rormative comurnitare, naziorali & regionali vigenti nel settore agricoto ed
agroalimentare in  genere, tra b= guali gquelle ctate nellfSe 2
Conseguentements, poiche queste possono vatiare nel tempo, potrebbero
costituire un limite 3/1'applicazione del regolamento in tutte le sventualits
di prdfne atuaten. Permnto, quando & 5= ritenuto opportuno, il presente
rerolamento  pud  subire delle medificazioni i ottemperanza alla
legislazione vigente & fatti mahdi gli soopi preposti.

frt. 9 — Norme finali

Il presents regolaments &ntra in vigore al momento inooui |3 delfoerazions
consiliare df approvazions diviene ss=cutiva @ norma o legze. |l pressnte
rezolamento & disponibile in visione al pubblico presso Fufficio tecnico
comunale.

Alodo:

# presende Aegolomento & stodo shilefo nel A8 dollo Studip tecnico agronomico
PEP o — Reggio Codebrio ed opprovate nello sur versiane defindfive dol’ sindeco
Sokazhare Fodi & dal consiglo comunale of Terranove Soppo Minedo (RO Tt |
diriff riservatl EUA08

WL prugnediterranovait
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Cirra di Terranova Sappo Minulio (RC)

CARTOGRAFIA TEMATICA
E CARTA ATTITUDINALE
FER LA
COLTIVAZIONE DELLA
“PRUGNA DI TERRANOWVA"
NMEL TERRITORIO COMUMALE

A CURA DEL SETTORE CARTOORAFLA DELLC
ITUDIOD TECHICO AGROMORMICO “F&F™ =1l
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Terranova Sappo Minulio (e la sua frazione di Scroforio) in
provincia di Reggio Calabria, vanta antiche e nobili origini
essendo stata contea, ducato e “citta” nel ‘500 per il
numero elevato degli abitanti e la vastita del suo ter-
ritorio. Oggi e un piccolo e caratteristico borgo ru-
rale collinare con poco piu di 500 abitanti e con il
sindaco piu giovane d’ltalia. L’economia del paese
e agricola e si basa soprattutto sull olivicoltura ed
in parte sull’agrumicoltura; la recente valorizza-
zione della coltivazione del tradizionale susino lo-
cale fa ben sperare in un incremento di tale produ-
zione. Terranova conserva numerose opere d’arte
presso le sue chiese: bassorilievi, sculture, pitture.
Importante é l'antica  scultura lignea del SS. Cro-
cifisso presso ['ominimo Santuario, che attira in
maggio migliaia di pellegrini e che ha permesso a
Terranova di ottenere il titolo di “Citta” con Decre-
to del Presidente della Repubblica del 28 luglio 2005.
Dal 2008 Terranova e anche *“Citta dei Sapori” nell ‘ambito
del progetto Res Tipica dell’ ANCI volto alla valorizzazione
delle identita locali e del turismo presso i “comuni tipici”.

www.prugnediterranova.it

Le tradizionali "Prugne di Terranova" vengono
dette anche "prugne dei frati" (o "pruna di frati" in
dialetto) poiché introdotte probabilmente sin dal
'500 dai monaci benedettini celestini. Gia nel
1691 Padre G. da Fiore elencava tra le prugne
presenti in Calabria anche "quelle dette di frati,
quali sono molto nobili, e delicate”. Un progetto
di sviluppo integrato territoriale avviato tra la fine
del 2007 e I'inizio del 2008 dall'amministrazione
comunale di Terranova Sappo Minulio ha
consentito in poco tempo di valorizzare le
tradizionali prugne istituendo e concedendo il
marchio De.C.O. (Denominazione Comunale di
Origine) alle "Prugne di Terranova" dalle quali si
ottiene anche la confettura extra, la quale sta
ottenendo riscontri positivi anche al di fuori dei
confini nazionali. Le “Pruna di frati” si
presentano con forma ellissoidale, ricoperte di
pruina bianca e risultano di colore verde fino a
maturazione (luglio-agosto) con riflessi dorati e
viola intensi. Al sapore sono molto dolci ed
aromatiche con retrogusto persistente vegetale
(erbaceo) e fresco; lasciano in bocca una
gradevole sensazione di acidulo sul finale.
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Le “Prugne di Terranova” De.C.0.:
Valorizzazione integrata e biodiversita
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PROGRAMMA DEL CONVEGNO

Arch. Salvatore Foti - Sindaco di Terranova S.M.

Francesco Gazzana - Presidente coop. agr, “Terranova”

Dott. Gesualdo Costantino - Vicepresidente Provineia di Reggio Calabria
Dott. Francesco Musolino - S. E. Prefetto di Reggio Calabria

RELAZIONI

11 “Progetto Terranova” e la DE. C.0. “Prugne di Terranova”
Dott. Agr. Rosario Previtera - Coordinatore del “Progetto Terranova”

1 prodotti a marchio per il marketing territoriale

Prof. Felice Vertullo - Universita degli Studi di Perugia e Ass. nazionale “Citta dei Sapori”

Biodiversita e valori i delle prod ilocali
Dott. Agr. Luciano Concezzi - Parco Tecnologico Agroalimentare dell'Umbria

Caratteri i e migli litativo delle "Prugne di Terranova

ellegrino
mi Agrari e Forestali (GESAF)

Interventi dei rappres idelle A iazioni di Categoria agricole

CONCLUSIONI
Dott. Antonio Scali
Assessore provinciale all'agricoltura ed attivita produttive

Moderatore:

Dott. Agr. Stefano Poeta
Presid Rederazi .
Pres

le Dottori Ag; i e Dottori Forestali

- Segue degustazione delle Prugne di Tervanova e “Cocktail del Casale”

5 Universita degli Studi Parco Fecnomgico
@ Mediterranea Agroalimentare
= di Reggio Calabria dell'Umbria

Dipartimento GESAF  3APTA

LER R ANO Y

Terranova Sappo Minulio (RC)
presso “AL CASALE” - Loc. Scroforio

ASSOCIAZIONE NAZIONALE

T4
/‘lﬁvh

CiTTA pEI SAPORI

INFO: Citta di Terranova Sappo Minulio Tel. 0966/619002 -619004
WWW.PRUGNEDITERRANOVA.IT
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2° CONVEGNO DI VALORIZZAZIONE

Le “Prugne di Terranova” De.C.O.:
Caratterizzazione e disciplinare di produzione

< SABATO 16 MAGGIO 2009 ORE 17,00
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cQ, #S Terranova Sappo Minulio (RC)
s CITTA OV i) ¢ \
presso “AL CASALE” - Loc. Scroforio

Ygne qj Terra!

PROGRAMMA DEL CONVEGNO

estali (GESAF) - Universitd degli Stud

ipotesi di ulteriore differenziazione

nare di produzione per le “Prugne di Terranova De.C.0." e derivati
Previtera - Coordinatore del “Progetto Terranov

ilidazione di un disciplinare -
e Zema Resp. ente di certificazione CSQA &

spettive di sviluppo
minazioni Comunali - Sviluppo locale ¢

Moderatore:
Dott. Agr. Stefa
P Federaz

ASSOCIAZIONE NAZIONALE

Universita ] ' &
O Mediterranea 3 \ e £ | pnru s
/ ! ) \ W Crrite

Dipartimento GESAF Cr1mA o Savor) RS

~

i

INFO: Citta di Terranova Sappo Minulio Tel. 0966/619002 619004
WWW.PRUGNEDITERRANOVA.IT
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3° CONVEGNO DI VALORIZZAZIONE

Le “Prugne di Terranova” De.C.O.
nell’evento talk & show di

gala dei sapori ital

- GIOVEDI 12 AGOSTO 2¢

€ Terranova Sapp(

e CITTA D\
TERRANOVA
ISMSAPPO MINULY N2

Ygne gj Terran

Conduce
PIERO MUSCARI

Saluti delle autorita presenti

La filiera delle Prugne di Terranova De.C.0.: dal prodotto fresco alla prugna secca - Dott. Rosario Previtera - Agron
Presentazione delle Prugne secche di Terranova De.C.0.: tecniche e risultati - Dott. Simone Santacaterina - Universitc
I prodotti cosmetici dalla buccia delle Prugne di Terranova: un prototipo innovativo - D.ssa Letizia Lipari, consule)

11 paesaggio rurale dell ana: un contesto in evoluzione - Arch. Salvatore Greco - Ordine Pianificator,
io Calabria. (Autore del libro "Oltre il Pae La Piana degli ulivi, 1999-2009: ritratto delle » - Ed. Cittd

INTAZIONE del dolce del maestro pasticciere SAL DE RISO a base di confettura di Prugne di
PREMIAZIONE de USINA D'ORQO - Susina per sempre”
Durante la serata: FILMATI: “La prugna di Terranova fra tradizione ed innovazione™ - OSPITI: Francesco Puglies
Segue degustazione delle prugne, della confettura di prugne e delle prugne secche di Terranova De.

sita de \ Parco Tecnologico
) UNIONE EUROPEA

rranea Agroalimentare £
alabria dell'Umbria = N\ | ot
2

REGIONE CALABRIA

INFO: Citta di Terranova Sappo Minulio Tel. 0966/619002 -619004
WWW.PRUGNEDITERRANOVA.IT
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DALLE ORE 20,00: APERTURA DE
DALLE ORE 20,30: CONVEGNO -

Saluti delle autorita presenti

Le Prugne di Terranova De.C.0.: biod
Esperienze Deco in Veneto - D.ssa Paol
Esperienze Deco in Puglia - D.ssa Robe
Anteprima “EXPODECO e delle iden
Interventi programmati: amministratori

PREMIAZIONE de “LASUSINAD'OI
Durante la serata:

FILMATI: “Le Prugne di Terranova Di
OSPIT LUNANOVA" e “Bove e Lii
PRESE [ ZIONE dei portali web sul

Segue degustazione delle prugne, d

Universita degli Studi
Mediterranea
di Reggio Calabria

Dipartimenti GES

Terranova
Sappo Minulio
CittadelSS. Crocifisso
(D.P.R. 28/07/2005)

CITTA O\
TERRANOVA
Ay SAPPO MINULIC, 3
‘9ne dij Terran®

ASSOCIAZIONE NAZIONALE
(] (1,.,_,,,,,
/X1
CITTA pri SAPORI

\

’

7
JA-PTA

Parco Tecnologico
Agroalimentare
dell'Umbria

Dipartimenti
GESAF e BIOMAA

Anche per il quarto evento di valo-
rizzazione delle Prugne di Terranova
De.C.O. abbiamo scelto la formula
del “talk&show” al fine di rendere
ancora piu attraente la possibilita
di far conoscere il prodotto emblema
del nostro territorio nella filosofia
del marketing territoriale concreto,
finalizzato alla crescita della
filiera agricola e del comprensorio
rurale che ci contraddistingue.
Le “Prugne di Terranova De.c.0.”
ed il percorso di sviluppo intrapreso
dallamministrazione comunale sin
dal 2007, sono divenute punto di
riferimento in Calabria e non solo.
Tant’e che l'iniziativa del “Villaggio
Deco” vuole essere un ulteriore
momento di confronto e promozione
per quei comuni ed i loro “prodotti
di identita” che mirano allo sviluppo
dal basso grazie a quelle
uniche, peculiari, inimitabili ed
“originali” produzioni di nicchia.
Prodotti depositari di preziosi
giacimenti di biodiversita vegetale
ed alimentare che si collocano
perfettamente alla base della Dieta
Mediterranea, finalmente “patri-
monio immateriale dell'umanita”

Il sindaco
Salvatore Foti

Talk&Show
Gustzz Italy

galda dei sapori italiani
Conduce
PIERO MUSCARI

DALLE ORE 20,00 apertura del “VILLAGGIO Deco”:
degustazione dei prodotti Deco calabresi, pugliesi e veneti

DALLE ORE 20,30 CONVEGNO - TALK SHOW:

Saluti delle autorita presenti

Le Prugne di Terranova De.C.O.: biodiversita e marketing
territoriale - Dott. Agr: Rosario Previtera, esperto De.c.o

Esperienze Deco in Veneto - D.ssa Paola Franco, Presidente del

Consiglio comunale di Marano Vicentino (VI)
Esperienze Deco in Puglia - D.ssa Roberta De Lorenzis, Infodeco

Anteprima “EXPODECO e delle identita territoriali”

Pino Ariobazzani, Presidente “Accademia delle Imprese Europea”

Interventi programmati: amministratori che hanno intrapreso il

percorso di sviluppo Deco in Calabria, in Puglia, in Veneto

PREMIAZIONE de “LA SUSINA D'ORO - Susina per
sempre” - Gaetano Rao, Assessore all agricoltura della Provincia di

Reggio Calabria

Durante la serata:

FILMATI: “Le Prugne di Terranova Deco: piccole delizie
crescono” e “Spot Terranova” per il concorso ForumPA 2010
OSPITI: i “LUNANOVA” e “Bove e Limardi” da ZELIG
PRESENTAZIONE dei portali web sulle Deco

Segue degustazione delle prugne, della confettura di prugne

di Terranova De.C.O. e dei prodotti del “VILLAGGIO - Deco”

Decade on Blodiversity
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5° EVENTO DI VALORIZZAZIONE

Le “Prugne di Terranova” De.C.0.

Uno chef
per una De.¢

L’alta gastronomia dello chef executive Enzo Cannata
si incontra con le tradizionali Prugne di Terranova De.c.o.

Conduce ANNA ALOI

della trasmissione televisiva “a Casa tua”

LUNEDI 13 AGOSTO 2012 ORE 21,00

Com
!

& Terranova Sappo Minulio (RC)

Anfiteatro comunale

Qne di Terra“

Dlretta Streamlng Su: WEB ora Hittps://new.livestream.com/accounts/717423/events/1035522

E @ I)E (\’ () « \ e

o e [
X1 L s . 8 Syeeo
Salone delle Identita Territoriali T e AoV 70 ,g;!% HCALABRIA

INFO: Citta di Terranova Sappo Minulio Tel. 0966/619002 -619004
WWW.PRUGNEDITERRANOVA.IT - WWW.CALABRIADECO.IT - WWW.EXPODECO.IT
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PROVINCIA DI REGGIO CALABRIA TERRANOVA SAPPO MINULIO COOFP.AGR. “TERRANOVA
6° EVENTO DI VALORIZZAZIONE

Le “Prugne di Terranova” De.C.0.

Lo chef executive Enzo Cannata ed Anna Aloi
esaltano le tradizionali Prugne di Terranova De.c.o.

Il COOKING-SHOW
E I_A CENA DE.C.O.

In anteprima: IL GELATO ALLE
“PRUGNE DI TERRANOVA” DE.C.O.

; ,‘;&,- Sheeee, ‘j
LUNEDi 12 AGOSTO 2013 dalle ORE 20,00

Terranova Sappo Minulio (RC)
Piazza XXIV Maggio

CONCERTO g

INFO: Citta di Terranova Sappo Minulio Tel. 0966/619002 61900
WWW.PRUGNEDITERRANOVA IT- WWW.CALABRIADECO.IT - WWW.ACASATUA.TV



PROVINCIA DI REGGIO CALABRIA TERRANOV/ \ SAPP() MINULIO COOP. AGR. “TERRANOVA”

7° EVENTO DI VALORIZZAZIONE
Le “Prugne di Terranova” De.C.0.

Lo chef executive Enzo Cannata ed Anna Aloi
esaltano le tradizionali Prugne di Terranova De.c.o.

Il cooking-show
e 1a cena De.c.o.

CONTRIBUTO: 5,00 Euro

In esclusiva:
L’ARTIGIANATO E LA COSMESI CON
LE“PRUGNE DI TERRANOVA” DE.C.O.

VENERDI 8 AGOSTO 2014 dalle ORE 20,00

. Terranova Sappo Minulio (RC)
Piazza XXIV Maggio

"RE TARANTAMORGES

INFO: Citta di Terranova Sappo Minulio Tel. 0966/619002 -619004
WWW.PRUGNEDITERRANOVA.IT - WWW.CALABRIADECO.IT - WWW.ACASATUA.TV
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2" GRAN FESTA DEL PANE
di Cerchiara di Calabria

16/17/18 agosto 2011
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T'ra tutti, scegli quello a marchio De.c.o.

IL PANE DI CERCHIARA

a Denominazione Comunale di Origine

CUOTE dz pane



Comune di CORTALE
Provincia di Catanzaro

FAGIOLATA TRADIZIONALE
ED ESPOSIZIONE DI ARTE TESSILE

Convegno

Valorizzazione dei fagioli di Cortale e delle
produzioni caratteristiche: marketing territoriale
e De.C.O. (Denominazione Comunale di Origine)

DOMENICA 19 DICEMBRE 2010
Ore 17,00
Bocciodromo comunale

CORTALE (CZ)
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= Il “tris” DE.C.0.di Cittanova

PROVINCIA DI REGGIO CALABRIA

T°rrone ferr©

CALENDARIO DELLE ATTIVITA
% Apertura mercatino ore 17.00-22.00
21: ORE 17.30

Inaugurazione locali mercato

 ORE 18.00 iaies
*DANZANDO SOTTO L'ALBERO"
00-
ertura mercatino ore 16.00-22

:
§ A PARTIRE ORE 18.00

"NOTE DI NATALE® con

Rita De Blasio e Melania Guerrisi

Apertura mercatino ore 10:00-17:00

¥ ORE 15.00-17.00
Babbo Natale incontra | bambini

“NOTE DI NATALE" con il
Coro dell’Azione Cattolica della
parrocchia del SS. Rosario



-
Torrone ferro De.c.o.

i i e o
“&Maé Biondina di Cittanova De.c.o.

COMUNE DI CITTANOVA Stocco di Cittanova De.c.o.

PROVINCIA DI REGGIO CALABRIA

A Cittanova o,
in Calabria

puoi ancora vivere
gustose avventure

Ty Il
Comune ©

CiITTANOVA
Torrone ferr©

e provare Mo,
dolci emozioni £y -
con %’0 Comune O '§ )
5 PG/ TTANOV P 8
11 re 9 "dlna di citta®®

la principessa
e il cavaliere
errante

Il “tris” DE.C.O.
di Cittanova
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COMUNE DI CITTANOVA
PROVINCIA DI REGGIO CALABRIA

La quarta
DE.C.O.
di Cittanova










Comune di Cittanova
Provincia di Reggio Calabria

DISCIPLINARE
di Utilizzo del Marchio e di Produzione
delle “OLIVE AMMODU - De.C.O.”




*Il prodotto e il suo ottenimento

Le “Olive ammodu” di Cittanova a marchio “De.c.0.” devono essere quelle esclusivamente definite dall’art.4. Le fasi di
produzione di seguito indicate possono subire minime varianti non sostanziali, anche in termini di proporzione e presenza di
ingredienti per la concia, a seconda della tradizione consolidata o delle capacita ed esigenze dell’azienda produttrice. La
procedura produttiva prevede la selezione delle olive (da ottobre-novembre per I'oliva Ottobratica e fino a febbraio-marzo per
I'oliva Sinopolese), il lavaggio e 'ammollatura delle stesse per 1-3 giorni in vasche o recipienti appositi (tradizionalmente in
terracotta smaltata internamente detti “limba” o “limma” o “limmu”) con ricambio idrico fino all’ottenimento del livello
massimo di pulizia dell’acqua di lavaggio. Successivamente, a lavaggio completato, le olive vengono disposte in appositi
recipienti pil capienti (tradizionalmente in giare di terracotta dette “quartare” o “cortare” oppure in vetro) e successivamente
viene aggiunta l'acqua e il sale (a seconda della tradizione: 50 gr di sale fine per 1 Kg di olive oppure 1 Kg di sale grosso per 12-
14 Kg di olive equivalenti a “un quarto” o “una misura” o “venti litri” di olive) oppure in alternativa la salamoia gia pronta,
ovvero sale disciolto in acqua in dosi proporzionali alle quantita di olive da trattare. Gli aromi naturali-spezie possono essere
aggiunti contestualmente alla salamoia oppure collocati per ogni strato di olive disposto nel recipiente oppure dopo il
completamento dell'ammollatura in salamoia (“maturazione”). Lammollatura in salamoia (da cui il termine “ammodu”) ha lo
scopo di addolcire le olive ovvero di consentirne la deamarizzazione naturale con la relativa idrolisi e solubilizzazione
dell’'oleuropeina (un polifenolo con funzione antiossidante e che conferisce I'amaro) e I'innesco della fermentazione primaria
(ad opera di lieviti) e I'acidificazione ulteriore (diminuzione di pH e produzione di acido lattico) ad opera di microorganismi utili
(lattobacilli), anche grazie all’assorbimento degli aromi-spezie naturali. Questi ultimi, in dosi variabili, consistono in:
peperoncino intero (o sminuzzato), spicchi/o d’aglio, sedano (“accia”) e opzionalmente (a seconda della tradizione) anche
origano (anche in rametto o “chiuso a corona”) oppure finocchietto selvatico (“curinéda”), alloro, aceto, limone piccolo intero.
Gli aromi naturali possono essere inseriti nel recipiente contestualmente alla salamoia, direttamente o rinchiusi in garze sterili
assorbenti o simili (aromatizzazione per infusione), oppure possono essere inseriti successivamente alle prime fasi
dell'ammollatura in salamoia o successivamente al termine dell'lammollatura. Lammollatura in salamoia delle “Olive ammodu”,
in quanto naturale, deve durare per un minimo di 60/90 giorni al fine di ottenere il giusto grado di deamarizzazione-
dolcificazione, la giusta fermentazione ed acidificazione naturale e la piena aromatizzazione da parte degli aromi-spezie naturali
impiegati (ad eccezione della eventuale variante che prevede la conciatura con gli aromi dopo la completa maturazione delle
olive in salamoia).



COOKING
SHOW

Un piattO
per tre De.c-O-

Lo chef executive Enzo Cannata
ed Anna Aloi di “A casa tua”
declinano il piatto De.c.o con:

- lo Stocco di Cittanova De.c.o.
- le Patate di S. Eufemia De.c.o.
- le Olive ammodu De.c.o.

Olive ammod®
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8-9-10-11 AGOSTO 2013 % q‘f M"‘\‘...‘-’

LA GRANDE FESTA DELLA PATATA ROMOANA

e la patata si fa De.c.0. a Sant’Eufemia d’Aspromonte (RC)

Giovedi 8 AGOSTO - ore 20,00
Piazzetta di Via Maggiore Cutri
LA CAROVANA DEL GUSTO

del Parco Nazionale dell’Aspromonte ¥
- COOKING-SHOW con i “Prodotti del Parco” Yy
Con lo chef executive ENZO CANNATA’
Conduce: ANNA ALOI di VIDEO CALABRIA
(dalla nota trasmissione culinaria ‘A CASA TUA")

Venerdi 9 AGOSTO - ore 20,00/22,00
Via Maggiore Cutri

XVIl SAGRA DELLA PATATA DI SANT’EUFEMIA
... € la patata si fa De.c.o. A cura dell’Ass. Turistica PRO-LOCO

Venerdi 9 AGOSTO - ore 22,00 - CONCERTO

Via M. Cut
parcein resta con MIMMO CAVALLARO) \}f TaaasProsec

Sabato 10 e Domenica 11 AGOSTO dalle ore 20,00
PINETA COMUNALE

“Patate&Musica sotto le stelle” - Menu sfiziosi, pizza e tanta musica S
A cura del ristorante “AL SOLITO POSTO” #

T iy

Dall’8 all’11 agosto
a Sant’Eufemia d’Aspromonte

“La patata e in festa’

con i menu a base
di Patata di Sant’Eufemia De.c.o.
MAX 15 euro presso:

Ristoranti:

AL SOLITO POSTO,
DONNA IOLANDA, IL CACCIATORE
Pizzerie e rosticcerie:

LA RUSTICA,

LO STUZZICHINO, PILLARI

WWW.SEUFEMIA.IT
WWW.CALABRIADECO.IT
WWW.ACASATUA.TV
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martedi 10 febbraio 2015
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cronache del garantista

Regione”

ARANCE E ANNONE

- Frutta locale

protagonista
a “Buongiorno

.

Saranno I'arancia di San Giuseppe e
'annona, i protagonisti di
“Buongiorno Regione del tg 3
Calabria” di domani. Alle 7,30 il
collegamento con Emanuela
Gemelli sara proprio da Villa San
Giuseppe, la frazione di Reggio
Calabria, conosciuta per essere la
“conca d’oro” con i suoi rinomati
agrumi apprezzati anche dagli Zar
di Russia. «L’Arancia di San
Giuseppe ¢ il Belladonna ovale
apirene da tutti conosciuto come
agrume tradizionale delle vallate
del Gallico e del Catona» afferma
I’agronomo Rosario Previtera che
sara ospite della trasmissione
insieme ai produttori locali.
«Larancia ovale di Villa San
Giuseppe insieme all’Annona
reggina - continua Previtera -
costituiscono due produzioni
identitarie di eccellenza che con il
marchio De.c.o., in fase di
approvazione definitiva da parte del
comune reggino assumeranno un
-valore maggiore anche per quanto
concerne i derivati: confettura e
marmellata, succo, infusi, richiesti
sempre di pitt dopo le recenti
azioni promozionali di livello
nazionale presso Golosaria Milano e
il salone di origine».

" Buon
L gilorno

‘olizia }
|
|

Martedi 10 Febbraio 2015 Gazzetta

“BUONGIORNO REGIONE”
Arancia di S. Giuseppe
e annona su Rai3

® Saranno l'arancia di San
Giuseppe e 'annona i pro-
tagonisti di “Buongiorno
Regione” in onda domani
mattina sul Tg3 Calabria.
Alle 7,30 il collegamento
con Emanuela Gemelli del
Tgr Calabria sara proprio
da Villa San Giuseppe, la
frazione di Reggio Cala-
bria un tempo conosciuta
per essere la “conca d’oro”
con i suoi rinomati agrumi
apprezzati anche dagli zar
di Russia.

L’ARANCIA DI SAN GIUSEPPE E L’ANNONA
protagoniste di Buon giorno Regione

Mercoledi 11 febbraio 2015

In DIRETTA su RAIl 3 Calabria
da VILLA SAN GIUSEPPE di Reggio Calabria
alle ore 7:30 ed alle ore 7:45 con i due

prodotti identitari reggini.

TR
Reggio




FRESCO VALORIZZATO
LL'AZIENDA AGRICOLA
AURORA SPANO

AZENOA AGRICOUA

A CONFETTU
ANNONE D



Le De.c.0. di Mammola

* CULATTA DI MAMMOLA * RICOTTA AFFUMICATA
DI MAMMOLA

 STOCCO DI MAMMOLA




La ricotta affumicata
di Mammola

La Ricotta affumicata di Mammola & conosciuta per le sue antiche origini e per la
caratteristica forma a fungo o “fallica”, ancestrale simbolo ed auspicio di fecondita e
prosperita. Si produce con il siero di latte misto vaccino (65%) e caprino (35%). La ricotta
fresca viene inserita nelle “fasceje” o fascine di giunco per ottenere la parte lunga,
mentre la parte piatta o “testa” si ottiene a mano. Le due parti vengono congiunte
(tramite pezzetto di legno) e ricoperte da felci per un giorno, assumendo cosi il sapore
fresco ed erbaceo. Laffumicatura, previa salatura, avviene su apposita griglia, anch’essa
ricoperta di felci e dura due giorni (un giorno per lato della ricotta) tramite bruciatura di
legno di castagno a fuoco lento. La ricotta diventa consistente e scura e si conserva a
temperatura ambiente anche per 5 giorni. Si consuma fresca, semistagionata o
stagionata. Quest’ultima in frigorifero puo durare anche un anno e si utilizza moltissimo
quale formaggio da grattugiare.




s La Culatta di Mammola
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* | coniugi Silvia Scali e Antonio Napoli prestano la massima cura nella realizzazione
della Culatta mammolese, come se ognuna fosse una propria creatura da far
crescere nel migliore dei modi. La “Culatta di Mammola” viene preparata con la
salatura prolungata (12 giorni con rivoltamento quotidiano nel sale al 40%) del
girello di maiale (con la cotenna) opportunamente e continuamente “stretto” da
legatura. Al successivo lavaggio con acqua e vino, segue l'asciugatura e
I'aromatizzazione esterna con finocchio selvatico e peperoncino (“pipi stricatu”). Il
salume viene successivamente appeso sotto tettoie ventilate ed affumicato con
legno di olivo e quercia la cui brace viene mantenuta viva per circa un mese.
Dopodicche la stagionatura in cantina avviene per circa 2-3 mesi: la “Culatta di
Mammola” e pronta per essere gustata o conservata sottovuoto.
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* Col termine “Stocco di Mammola” si intende I'insieme delle parti o porzioni del Merluzzo
(Gadus morhua) pescato nei mari del Nord (area FAO 27), selezionato, pulito ed essiccato
naturalmente all’aria aperta in Norvegia, importato a Mammola ed ivi lavorato (eviscerato e
reidratato) con la tradizionale tecnica artigianale dell’ “ammollatura” o “spugnatura” tramite
I"utilizzo dell’acqua a bassa temperatura di Mammola proveniente dalle sorgenti montane
circostanti (Limina). Storicamente si hanno notizie frammentario del prodotto lavorato in loco
sia nel 1600 sia nel 1800 essendo il “passo della Limina” e quindi Mammola ed il suo territorio
un valico di transito importante. Ma le notizie certe si hanno rispetto ai primi anni del ‘900 ed in
particolare rispetto all’utilizzo dello stocco essiccato in corrispondenza degli aiuti giunti in
seguito al terremoto del 1908.

* Le parti dello “Stocco di Mammola” cosi come definito, vengono denominate a seconda delle
caratteristiche derivanti dal taglio e dal peso, come di seguito indicato: “pinna”, “filetto”, “ritagli

N U

o “tranci”, “ventresche” o “ventricelle” o “ventrelle” (interiora).
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IL PANIERE DEI PRODOTTI DEL GAL BATIR

Parco Nazionale dell’Aspromonte
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Progetto di valorizzazione e sviluppo integrato del territorio - 2012/2013

“L’identita del Parco
nei prodotti identitari” R

La Carovana del gusto ...

del Parco Nazionale dell’Aspromonte AGOSTO 2013

il COOKING-SHOW per degustare

gli esclusivi menu con i “Prodotti del Parco”

A cura dello Chef executive ENZO CANNATA'’ 0:00)
Conduce: ANNA ALOI di VIDEO CALABRIA (e 0@ 2"

(per la nota trasmissione culinaria “A CASA TUA")

www.acasatua.tv

Coordinamento fecnico e segreferia organizzativa del progetto ENTE PARCO NAZIONALE DELL'ASPROMONTE

Ecotouring Costa Viola, via Nazionale,668 - 89018 Villa San Giov. (RC) Via Aurora, 1 - B9050 Gambane di S. Stefano in Aspromonte{RC)
Tel. 0965/79.43.23 Fax 0965/79.42.47 Tel. 0965/74.30.60 Fax 096574.30.26

e-mai: ecolouringcostaviola@virgifio. it e-mail: info.posta@parcoaspromonte.gov.it

SAN ROBERTO, Parco delle mimose 6 AGOSTO

in occasione della “Festa della cucina contadina a San Roberto”

SANT’EUFEMIA D’ASPROMONTE 8 AGOSTO
Piazzetta di Via Maggiore Cutri
in occasione della “Grande festa della Patata aspromontana”

MAMMOLA, Piazza Ferrari 17 AGOSTO
in occasione del TALK SHOW “Il ruolo delle produzioni tipiche e
tradizionali per 'economia locale”- Ore 19,00 (a cura della Pro-Loco)

CITTANOVA, Piazza San Rocco 18 AGOsSTO

in occasione di “Tradizionandu”

CIMINA’, piazza XX Settembre 19 AcOsSTO

in occasione della “Sagra del Caciocavallo e Buccularo di Cimina”

AFRICO NUOVO, Piazza S5. SALVATORE 2.3 AGOSTO

in occasione della “Sagra dei prodotti tipici africesi”
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| distretti rurali e i distretti
agroalimentari di qualita:
programmazione integrata ed
opportunita di sviluppo



http://santacristinadaspromonte.asmenet.it/img/public/fotogallery/Torre_dell__orologio.jpg
http://www.comune.delianuova.rc.it/photogallery.php?idcat=43

Programmazione e sviluppo

INTEGRAZIONE

- Azioni integrate tra LUOGHI (comuni, siti,
aree omogenee) tra SETTORI (agricoltura,
turismo, ambiente, cultura)

- PSA - PSSE

SVILUPPO INTEGRATO:
crescita dei settori

valorizzazione delle risorse
sinergia complessiva (2+2+2=8)



| “distretti rurali” in Calabria

* Legge Regionale 13 ottobre 2004, n. 21

* [stituzione dei distretti rurali ed agroalimentari
di qualita. Istituzione del distretto
agroalimentare di qualita di Sibari.

* Modifiche di cui alla L.R. 5 ottobre 2007, n. 22
elL.R. 31 marzo 0, n 6
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Finalita dei distretti rurali

Art. 1
(Finalita)

* 1. La Regione, con la presente legge, valorizza,
sostiene e promuove il consolidamento e lo
sviluppo di sistemi produttivi locali, individuati
quali distretti rurali e quali distretti agroalimentari
di qualita, ai sensi dell'articolo 13, commi 1 e 2 del
decreto legislativo 18 maggio 2001, n. 228
(Orientamento e modernizzazione del settore

agricolo, a norma dell'articolo 7 della legge 5
marzo, 2001, n. 57).



Finalita

2. La Regione, a questo scopo e coerentemente con l'art. 21 del decreto legislativo 18 maggio 2001, n. 228
(Orientamento e modernizzazione del settore agricolo, a norma dell'articolo 7 della legge 5 marzo, 2001,n.
57) e la legge Regionale 16 aprile 2002 n° 19: “Norme per la tutela, governo ed uso del territorio, - Legge
Urbanistica della Calabria” - interviene mediante politiche finalizzate a:

a) valorizzare le produzione agricole ed agro-alimentari enfatizzando la relazione tra prodotto e territorio;
b) favorire la concentrazione dell'offerta in logica di filiera e di multifiliera;

c) predisporre condizioni infrastrutturali di servizio e alle esigenze delle produzioni agricole ed
agro-alimentari;

d) garantire la sicurezza degli alimenti;

e) sostenere la proiezione sui mercati nazionali ed internazionali delle imprese;

f) migliorare la qualita territoriale, ambientale e paesaggistica dello spazio rurale;

g) predisporre strumenti tecnici che favoriscono investimenti aventi quali precipuo obiettivo
I'ispessimento delle relazioni tra imprese dell'agro-alimentare;

h) contribuire al mantenimento ed alla crescita dell'occupazione.

3. La Regione pertanto realizza, attraverso strumenti di programmazione negoziata, il coordinamento degli
strumenti di politica agraria e rurale, con il coinvolgimento delle altre istituzioni e soggetti operanti nel
territorio del distretto.



Definizione di distretto rurale

* Art.2
e (Individuazione - Definizioni)

e 1. Sidefiniscono distretti rurali i sistemi produttivi locali
di cui all'articolo 36, comma 1, della legge 5 ottobre
1991, n. 317 (Interventi per l'innovazione e lo sviluppo
delle piccole imprese), caratterizzati da identita storica
e territoriale omogenee derivante dall'integrazione tra
attivita agricole e altre attivita locali, nonché dalla
produzione di beni e servizi di particolare specificita,
coerenti con le tradizioni e le vocazioni naturali e

territoriali.



Requisiti dei distretti rurali

e Art.3
*  (Requisiti per l'individuazione dei distretti rurali)

* 1. Aifini della loro individuazione, i distretti rurali devono possedere i seguenti requisiti:

* a)che la produzione agricola realizzata nell'area distrettuale risulti coerente con le vocazioni
naturali dei territori e sia significativa in rapporto con I'economia locale;

* b)chevisiala presenza di un sistema consolidato di relazioni tra le imprese agricole e le imprese
locali operanti in altri settori;

* ¢)che parte rilevante dell'innovazione tecnologica ed organizzativa delle imprese agricole, nonché
dell'assistenza tecnica ed economica e della formazione professionale sia soddisfatta dall'offerta
locale;

* d)chevisia integrazione tra produzione agricola e fenomeni culturali e turistici;

* e)cheleimprese agricole possiedano le risorse aziendali necessarie per attivita di valorizzazione
dei prodotti agricoli e del patrimonio rurale e forestale, nonché di tutela del territorio e del
paesaggio rurale;

* f) che visia forte interesse delle istituzioni locali verso la realta distrettuale a stabilire rapporti di
tipo collaborativo e convenzionale con le imprese agricole e con quelle di altri settori locali.



Individuazione dei distretti rurali

e Art.5
* (Individuazione dei distretti rurali e dei distretti agro-alimentari di qualita)

1. I distretti rurali e i distretti agro-alimentari di qualita sono individuati con deliberazione della
Giunta regionale, previo parere vincolante della Commissione consiliare competente, in base ai
requisiti di cui agli articoli 3 e 4, sulla base di proposte documentate e motivate presentate da
comitati promotori costituiti dalle O.0.P.P. provinciali e regionali e/o da enti e organismi
rappresentativi del territorio e del sistema economico locale, fatto salvi i distretti rurali e agro-
alimentari di qualita gia istituiti con legge regionale.

2. La deliberazione di individuazione dei distretti é pubblicata sul Bollettino Ufficiale della Regione
Calabria (BURC).

. Art. 6
(Costituzione societa di distretto)

1. Entro sessanta giorni dalla pubblicazione sul BURC della deliberazione di individuazione del
distretto, il comitato promotore, gli enti locali, le rappresentanze economiche e sociali nonché le
autonomie funzionali e le strutture dello sviluppo locale, che operano sul territorio del distretto, gli
imprenditori agricoli, agro-alimentari, agrituristici e agro-industriali rappresentativi del distretto, di
concerto con le O.0.P.P, con i rappresentanti delle filiere organizzate con le O.P. di riferimento,
promuovono la costituzione del soggetto giuridico, denominato societa di distretto.

2. Possono far parte della societa di distretto anche i soggetti gestori di strumenti quali programmi
leader, strade dei prodotti tipici, piani di sviluppo socio-economico delle comunita montane,
interessanti le aree del distretto.



La societa di distretto

. Art. 6 bis
(Competenze e funzioni della societa di Distretto)

. 1. La societa di distretto elabora e cura I'attuazione del piano di distretto sulla scorta degli indirizzi forniti dal comitato di distretto di cui
all'articolo 7.

. Il Piano deve essere elaborato entro 120 giorni dalla costituzione della societa di distretto e del comitato di distretto.

: La societa di distretto svolge altresi le sequenti funzioni:

: a) rappresenta in modo unitario gli interessi del distretto;

: b) promuove e coordina, anche attraverso forme di programmazione negoziata tra i soggetti pubblici e privati interessati, I'elaborazione,

il cofinanziamento e la realizzazione dei progetti di cui all'articolo 7 ter, in coerenza con gli obiettivi individuati dal piano di distretto, e li
presenta alla Regione per il relativo finanziamento;

. ¢) presenta per i relativi finanziamenti i progetti di cui all'articolo 7 ter, secondo le modalita previste per ciascuna forma di
finanziamento dalla normativa vigente;

. d) propone I'aggiornamento del piano di distretto, previo parere del comitato di distretto di cui all’articolo 7 sulla base di nuovi scenari e
mutamenti di contesto socio-economico;

. e) raccoglie ed elabora i dati relativi all'attuazione del piano di distretto e li trasmette, con cadenza annuale, alla direzione regionale
competente in materia di agricoltura, ai fini dell'attivita di monitoraggio e controllo;

. f) gestisce le risorse finanziarie destinate all'attuazione del piano di distretto e presenta, annualmente, alla Giunta Regionale
una relazione che illustri gli aspetti qualitativi e quantitativi dell'attivita del distretto ed, in particolare:

. 1) il grado di raggiungimento degli obiettivi individuati dal piano di distretto;
. 2) il grado di attuazione del piano di distretto e di realizzazione delle azioni e dei progetti finanziati;

. 3) il livello di spesa impegnata ed erogata, con I'indicazione delle diverse forme di finanziamento attivate, pubbliche e private.



Comitato di distretto

. Art.7
. (Comitato di distretto)

* 1. Alfine di assicurare unicita d'intenti e coordinamento politico amministrativo e costituito un comitato di
indirizzo del distretto, di seguito denominato comitato di distretto.

* 2.l comitato di distretto e costituito da:

* 1rappresentante indicato dalla Coldiretti Provinciale;

* 1rappresentante indicato dalla Unione Agricoltori Provinciale;

* 1rappresentante indicato dalla Confederazione Italiana Agricoltori Provinciale;

* 1 rappresentante indicato dall’'ordine degli Agronomi Provinciale;

* 1rappresentante indicato dalla Camera di Commercio e/o Centro Estero;

* 1rappresentante indicato dall’lstituto Commercio Estero;

* 1rappresentante indicato dall’Unical e/o dall’Universita degli Studi di Reggio Calabria;
* 1rappresentante indicato dalla CGIL, UIL e CISL;

*  1rappresentante indicato dall’Amministrazione provinciale;

* 3 rappresentanti indicati dai comuni del distretto.



Il Comitato di distretto - responsabilita

3. Il comitato di distretto avra la responsabilita:

a) di determinare politiche, proposte, progetti finalizzati a garantire un generale quadro di convenienza e
proficua agibilita alle imprese agricole, agrituristiche, agro-alimentari, agroindustriali del distretto;

b) di predisporre politiche, proposte, progetti per la infrastrutturazione del distretto coerentemente con le
esigenze di qualita delle produzioni esitate, di salvaguardia ambientale e paesaggistica;

c) di supportare tutte quelle attivita che favoriscano il consolidamento di politiche intersettoriali tra
produzione agricola, produzione agro-alimentare, ospitalita rurale agriturismo, artigianato, valorizzazione
dei beni storico — culturali;

d) predisporre politiche finalizzate a saldare gli elementi storico culturali del distretto con le produzioni
sottese con 'obiettivo di un comune processo identitario;

e) a dare, per quanto di propria competenza, unicita nei tempi e nelle metodologie amministrative, al fine
di velocizzare gli investimenti che si proporranno;

f) di accettare e verificare la relazione annuale, di cui all’art. 6, punto g) della presente legge, predisposta
dalla societa di distretto;

g) di predisporre una relazione annuale in cui sintetizzare le attivita economiche e istituzionali svolte nel
distretto da trasmettere al Presidente della Giunta regionale e al Presidente del Consiglio regionale.

Parole aggiunte dall’art. 4, comma 1 della L.R. 31 marzo 2009, n. 6.



Il Piano di Distretto

 Art. 7 bis
» (Criteri per l'elaborazione e I'adozione del Piano di Distretto)

e 1. Il piano di distretto e elaborato per lo sviluppo economico e la
valorizzazione delle risorse del territorio, tenendo conto della
programmazione regionale di settore e in conformita alla vigente
normativa comunitaria.

2. Lla Giunta regionale, con propria deliberazione, approva il piano di ogni
singolo distretto, previo parere di un'apposita commissione di valutazione
nominata dall'assessorato all'agricoltura e coordinata dal Dirigente
Generale dello stesso dipartimento.

3. Il piano di distretto, in particolare, deve contenere:



Elementi del Piano di Distretto

. a) una dettagliata relazione concernente:

. - la situazione esistente e le prospettive in materia di produzione, trasformazione, distribuzione e consumo dei prodotti del
distretto;

- la rappresentazione cartografica dell'area interessata dal piano, con identificazione dei comuni e dei loro confini
amministrativi;

- I'analisi del territorio, da cui emergano i punti di forza e i punti di debolezza, le opportunita ed i rischi nello sviluppo del
territorio;

- la descrizione degli elementi che caratterizzano il distretto come rurale o agroalimentare di qualita, in base ai requisiti
stabiliti dagli articoli 3 e 4 ed in coerenza con le analisi e le strategie del PSR;

. b) la rappresentazione della strategia perseguita con:

. - l'individuazione, sulla base dell'analisi del territorio effettuata, degli obiettivi di sviluppo economico da raggiungere informa
integrata e coordinata nonché delle azioni necessarie per il raggiungimento degli obiettivi;

- l'illustrazione della coerenza degli obiettivi e delle azioni individuati in relazione agli ambiti di programmazione del PSR e
alla integrazione degli stessi con le altre politiche di sviluppo insistenti sul territorio del distretto;

- la descrizione dell'impatto ambientale, economico e sociale delle azioni individuate;

. c) le risorse suddivise tra gli obiettivi e le azioni del piano, con l'indicazione dei finanziamenti, pubblici e privati, distinguendo
le risorse che si intendono reperire attraverso altre forme di finanziamento previste dalla vigente normativa comunitaria,
statale e regionale, con particolare riferimento a quelle in materia di sviluppo rurale e di coesione e sviluppo locale,e le altre
risorse provenienti da soggetti pubblici e privati.

. 4. Il piano di distretto ha validita triennale e puo essere aggiornato.



Attuazione del Piano di Distretto

. Art. 7 ter
. (Attuazione del Piano di Distretto)

. 1. La Regione, in conformita ai contenuti del piano di distretto di cui all'articolo 7 bis, finanzia progetti di sviluppo dei distretti
rurali e dei distretti agroalimentari di qualita elaborati, attraverso strumenti di programmazione negoziata, dalle
amministrazioni, dagli enti e dai soggetti, pubblici e privati, interessati.

. 2. Possono essere ammessi ai finanziamenti i progetti che, in linea con i contenuti del piano di distretto di cui all'articolo 7 bis,
perseguono uno o pit dei seguenti obiettivi:

. favorire i processi di coesione e correlazione tra i diversi settori produttivi presenti all'interno dei distretti rurali ed
agroalimentari di qualita;

b) sostenere la creazione, riorganizzazione ed il completamento, in ambito distrettuale, delle filiere produttive
agroalimentari;

c) incentivare le attivita volte a garantire la sicurezza degli alimenti e la loro tracciabilita, anche alfine di elevare gli standard
qualitativi delle produzioni agricole ed agroalimentari e favorire la loro penetrazione nei mercati nazionali ed internazionali;

d) contribuire al mantenimento ed alla crescita dei livelli occupazionali del settore, anche attraverso la valorizzazione delle
risorse umane disponibili mediante qualificati programmi di formazione, finalizzati alla stabilizzazione dell'occupazione;

e) effettuare il monitoraggio delle problematiche socio-economiche, culturali, ambientali di ogni distretto, con speciale
riferimento alla individuazione dell'esistenza di eventuali fattori negativi che possono impedirne o ritardarne lo sviluppo;

f) favorire la creazione e il miglioramento di strutture produttive ed infrastrutture di servizio adeguate per le esigenze
funzionali dei distretti.
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Turismo/cultura/
paesaggio/identita/prodotti/risorse

* The travel & tourism competitiveness

report 2015 The Travel & Tourism
Competitiveness
Report 2015

» - |talia passa dal 26° posto all’8° posto

nel settore viaggi
* Country Brand Index (CBX) 2012-2013
» - |talia in testa per indicatori “Tourism”

e “Heritage and Culture”

* Touring Club: “Forte del patrimonio culturale e di
fattori di appetibilita (appeal) turistica come il cibo“



Il Sud e ricco

e |L CIBO E’ CULTURA e storia

* [LCIBO E’ FATTORE DI
ATTRAZIONE E MOTIVAZIONE
DI VIAGGIO (turismo
enogastronomico)




 Wendel Berry

* MANGIARE E’ UN ATTO
AGRICOLO







